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PER il venticinquesimo anno consecutivo si
disputa fino al 6 giugno, al Palazzetto dello
Sport di Cervia, ‘Il mese del biliardo Stefano
Biondi’. Trenta giorni ininterrotti di cam-
pionati regionali, nazionali provinciali sin-
goli e a squadre. 25 i tavoli sui quali gli spor-
tivi si stanno sfidando in queste ore, mentre
le competizioni si chiuderanno il 6 giugno
con l’assegnazione della ‘Stella dell’Emilia
Romagna’, competizione cui partecipano le
migliori ventiquattro compagini della regio-
ne.LorisDeCesari, consigliere federale spie-
ga: «quello del biliardo sportivo è uno sport
tradizionale, che tuttavia è segnato dalla scar-
sa presenza di giovani. L’età media degli
iscritti, infatti, è di 45 anni. Questo è la con-
seguenza di un cambiamento culturale, per-
ché il tavolo da biliardo è pressoché sparito
dal suo luogo privilegiato cioè il bar. I tavoli
verdi ora si trovano quasi esclusivamente
nei centri sportivi. Tra l’altro, non è uno
sport costoso per i giocatori, piuttosto lo è
per le associazioni che acquistano emanten-
gono i tavoli».

LA MANIFESTAZIONE è giunta alla
25maedizione, e, continuaDeCesari «richia-
mamolte persone.Ogni sera sono si affronta-
no 250 sportivi che, mentre durante la setti-
manaprovengono quasi tutti dall’EmiliaRo-
magna, nei week end abbiamo giocatori da
tutta Italia. E’ una soddisfazione, perché
ogni giorno il palazzetto si riempie di appas-

sionati e curiosi. È una manifestazione uni-
ca in Italia, e possiamo confermare che nella
disciplina delle boccette (cioè quella che si
gioca sul tavoloma usando lemani) l’Emilia
Romagna è certamente la prima in Italia».
Oggi e domani, il Palazzetto ospiterà il 2°
campionato italiano al quale partecipano i
vincitori dei campionati regionali di Mar-
che,Umbria, Toscana, Veneto, Lombardia e
Liguria e le prime due dell’Emilia Romagna
Italiana Assicurazioni Bussecchio e Manuel
Caffè Bocciofila Imola. L’evento, unico nel
suo genere, è patrocinato dal ComunediCer-
via, proposto e organizzato dal comitato re-
gionale F.I.Bi.S Emilia Romagna e dall’Hel-
lasBasketCerviaA.Dcon l’assistenza logisti-
ca di Cervia Turismo.

Ilaria Bedeschi

PREZIOSO
NETTARE
La fase della
raccolta del
miele è fra le più
affascinanti:
serve pazienza
e perizia

OGGI e domani, aiMagazzini del Sale di
Cervia, è in corso di svolgimento la prima
edizione della mostra ‘La casa d’oro delle
api’ che, arrivata a Cervia direttamente da
Roma, rappresenta uno degli eventi prin-
cipali di questa edizione di Cervia Città
Giardino -Maggio inFiore.Un luogo che
in queste ore si è trasformato in un picco-
lo tempio dedicato agli insetti gialli e neri
e al loro affascinante mondo. I visitatori,
già durante l’inaugurazione di mercoledì,
sono rimasti a contemplare gli attrezzi, le
tute e gli alveari costruiti nei secoli
dall’uomo per poter raccogliere il miele.
All’interno dellemura deiMagazzini i vi-
sitatori possono vedere la collezione priva-
ta del belga Van Laere, nome di spicco
dell’apicoltura internazionale.
In questa esposizione, l’antico passato
dell’apicoltura incontra il futuro della tec-
nologia: dalle arnie dei primordi costrui-
te in fango e materiali di scarto si arriva
fino ai moderni ‘bee hotels’, le postazioni
che favoriscono la formazione di colonie
di insetti impollinatori. Rappresentata an-
che l’apicoltura romagnola, con l’esposi-
zione di alcune arnie di tipo ‘Gardini’ c.d.

‘la Ravennate’ e da un vecchio smielatore
dei primi del ‘900. E poi la selezione di fo-
tografie e attrezzi dedicata al ?Maestro
delle Api’ Carlo Carlini di Santarcangelo
di Romagna che per primo ha dato avvio
in Italia alla commercializzazione delmie-
le e la realizzazione del marchio.
Sulla salute delle api, spiega l’apicoltore
Cesare Brusi «possiamo dire certamente
che stanno abbastanza bene e sono vitali.
Quest’anno purtroppo la stagione è stata
infausta e non hanno potuto produrre il
miele più pregiato, quello di acacia. Saran-
no certamente prodotti altri tipi di miele,
maquello di acacia quest’anno sarà davve-
ro poco. L’importante è che le api stiano
bene e siano in una fase di ripresa».
Il miele è un ottimo ingrediente anche in
cucina e stasera alle 20.30 è in programma
un incontro assieme al gastronomo roma-
gnoloGraziano Pozzetto che presenterà il
I° volume della sua ‘Enciclopedia Gastro-
nomica della Romagna’ (ed. Il PonteVec-
chio) e del libro ‘Il miele di Romagna’
(ed. Ormi). Dopo la presentazione dei vo-
lumi, seguirà la smielatura e la degustazio-
ne guidata di miele a cura dell’apicoltore
Cesare Brusi.

LAMOSTRAAIMAGAZZINIDEL SALEOGGI EDOMANI

Alla scoperta delmondo delle api
fra vecchi attrezzi e smielature

IN UN ambiente tra il mistico e
l’onirico dominato da mostri mi-
tologici e creature sovrannaturali,
riapre stasera Villapapeete, la sto-
rica discoteca di via Argine De-
stro Savio che, come ogni estate,
inaugura il divertimento by-
night di MilanoMarittima.
La serata inaugurale, intitolata
‘The breath of the dragon’ ovvero

il respiro del drago avrà un fortis-
simo impatto coreografico grazie
agli spettacolari allestimenti di
Moreno Utopia.
Protagonisti della serata saranno,
infatti, performer professionisti
che offriranno al pubblico di Vil-
lapapeete un viaggio sensoriale
nelle più ancestrali ritualità triba-
li.

MILANOMARITTIMACON IL ‘RESPIRODELDRAGO’

Stasera riapreVillapapeete

I campioni del biliardo
al Palazzetto dello Sport
«Imigliori della regione»
Legare si svolgeranno fino al 6 giugno

CREMA solare, sandali o
occhiali da sole dimenticati
a casa? Da oggi, grazie al
nuovo Amazon Locker al
Papeete Beach di Milano
Marittima, i clienti possono
ricevere gli acquisti fatti su
Amazon.it direttamente in
spiaggia Il Locker sarà di-
sponibile fino al 31 agosto.

Amazon:
nuovoLocker
al PapeeteBeach
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